Oligosacharydy i polisacharydy.

Badanie wlasciwosci sacharozy

a) Okresl stan skupienia, barwe, zapach,
rozpuszczalnos¢ w wodzie, palnosé
i odczyn wodnego roztworu sacharozy.
b) Zbadaj, czy sacharoza ma wiasciwosci
redukujace — przeprowadz w tym celu
probe Trommera lub Tollensa. ¢) Do pro-
béwki wiej ok. 5 cm® roztworu sacharozy,
dodaj 3 cm® kwasu chlorowodorowego
i gotuj kilka minut. Nastepnie zawartosé
probdwki zobojetnij roztworem wodoro-
tlenku sodu i wykonaj prébe Trommera
lub Tollensa (schemat).

Co obserwujesz?

Obserwacje :

a)

b)

roztwér NaOH
HCI
roztwor
sacharozy
>




anie wlasciwosci skrobi

| stan skupienia, barwe i zapach skro-
oraz jej rozpuszczalno$¢ w wodzie.
ieszanine skrobi i wody wiej do zlewki
ca woda i gotuj przez chwile, mieszajgc.
kleik skrobiowy ostudz do tempera-
pokojowej i dodaj do niego 2-3 krople
oru jodu (schemat), np. jodyny.
obserwujesz?

b)

Hydroliza kwasowa skrobi

W probdéwee umiesc ok. 2 cm® Kleiku
skrobiowego. Nastepnie dodaj 2 krople
jodyny i ok. 2 cm® roztworu kwasu chlo-
rowodorowego. Zawartosé¢ probowki
wymieszaj bagietka i ogrzewaj (schemat).

Co obserwujesz?

Obserwacje:

jodyna

kleik
skrobiowy

kleik
skrobiowy






